
PRICES INCL. VAT/ PRIX TVA INCLUSE 

MENU / CARTE 
                                       STARTERS /ENTRÉES 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

VEGETABLE CREPES WITH TOMATO SAUCE / 
CRÊPES DE LÉGUMES À LA SAUCE TOMATE (4) (9)  

15 

MUSHROOMS AND EGG AT LOW TEMPERATURA WITH CRUMBS / 
CHAMPIGNONS ET OEUF À BASSE TEMPÉRATURE AVEC MIETTES (4) (8) 

16 

RED PEPPERS STUFFED WITH COD WITH BISCAY SAUSE/ 
POIVRONS ROUGES FARCIS A LA MOURE À LA SAUCE BISCAYENNE (4) (9) 
(12) 
 

 
16 

FISH SOUP WITH CLAMS / 
SOUPE DE POISSON AUX PALOURDES (5) (10) (12) 

10 

GRILLED OCTOPUS WITH MASHED POTATOES AND PAPRIKA OIL / 
POULPE GRILLÉ AVEC PURÉE DE POMMES DE TERRE ET HUILE DE 
PAPRIKA (9) (10)  

21 

 
FOIE MI-CUIT WITH APPLE COMPOTE AND BLUEBERRY JAM / 
FOIE MI-CUIT AVEC COMPOTE DE POMMES ET CONFITURE DE MYRTILLES 
(14) 
 

 
20 

IBERIAN HAM “CARRASCO” / JAMBON IBÉRIQUE CARRASCO 
22 

CROQUETTES OF HAM, MUSSELS, AND MUSHROOMS / CROQUETTES AU 
JAMBON, AUX MOULES ET AUX CHAMPIGNONS (4) (8) (9) (10) (14) 
  

12 

CANTABRIAN ANCHOVIES "YURRITA" / 
ANCHOIS CANTABRIQUES "YURRITA" (12) 
   

18 

GRILLED PRAWNS FROM HUELVA/CREVETTES GRILLÉES DE HUELVA (5) 
 

22 

“VIUDA DE CAYO” OF NAVARRE ASPARAGUS WITH VINAIGRETTE/ 
ASPERGES “VIUDA DE CAYO” DE NAVARRE A LA VINAIGRETTE (14) 
 

15 

VENTRESCA SALAD WITH PEPPERS /SALADE DE VENTRECHE 
AVEC POIVRONS (8) (11) (12) (14) 
 

17 

AVOCADO, TOMATO AND SMOKED SALMON TARTARE / 
TARTARE D'AVOCAT, TOMATE ET SAUMON FUME (11) (12) (14) 

18 

BREAD/ PAIN 
 
  
 
 
 
 
 

1,5 



PRICES INCL. VAT/ PRIX TVA INCLUSE 

 

 
 

SEAFOOD AND FISH/  
FRUITS DE MER ET POISSON 

 

  

BAKED TURBOT WITH BAKED POTATOES (2 PEOPLE) 
TURBOT AU FOUR AVEC POMMES DE TERRE AU FOUR 
(2 PERSONNES) (12)(14) 
                                                 

54  

BAKED HAKE BAKED POTATOES /  
MERLU AU FOUR AVEC POMMES DE TERRE AU FOUR  (12) (14)                    
 

21 

BAKED SEA BASS BAKED POTATOES (2 PEOPLE) /  
BAR CUIT AU FOUR AVEC POMMES DE TERRE AU FOUR (2 
PERSONNES) (12) (14) 
 

46  

BAKED MONKFISH BAKED POTATOES /  
LOTTE AU FOUR AVEC  POMMES DE TERRE AU FOUR (12) (14) 

23 

  

  

MEAT/ VIANDES 

PREMIUM GALICIAN BEEF BURGER WITH PIQUILLO SAUCE, 
TRUFFLED MASH AND VEGETABLES (WITHOUT BREAD) 

BURGER DE BŒUF GALICIEN PREMIUM AVEC SAUCE PIQUILLO, 

PURÉE TRUFFÉE ET LEGUMES (SANS PAIN) 

 

 
19 

IBERIAN PORK CHEEKS IN SAUSE WITH TRUFFLED MASHED 
POTATOES / 

JOUES DE PORC IBÉRIQUE EN SAUCE ET PURÉE DE POMMES 
TRUFFÉE (9) (14) 

 
19 

  
GRILLED BEEF T-BONE STEAK WITH POTATOES AND PEPPERS/  
CÔTELETTE DE BŒUF GRILLÉE AVEC POMMES DE TERRE ET 
POIVRONS 

 
50/KG 

 

BEEF SIRLOIN STEAK WITH TRUFFLED MASHED POTATOES AND 

PEPPERS / STEAK D’ALOYAU DE BOEUF AVEC PURÉE DE POMMES 

TRUFFÉE ET POIVRONS (9) (14) 

 
 

23 
 
 
 
 

DESSERTS 

YOGURT CREAM WITH BLUEBERRY JAM/  
CRÉME DE YAOURT Á LA CONFITURE DE MYRTILLES (9)  

6 

 
LEMON SORBET WITH CAVA /SORBET AU CITRON ET CAVA (9) 

 
6 

 
CHEESECAKE WITH BULGARIAN YOGURT ICE CREAM/  
GÂTEAU AU FROMAGE AVEC GLACE AU YAOURT BULGARE  
(4) (8) (9) 

 
 

7 

 
CHOCOLATE MOUSSE WITH VANILLA ICE CREAM /   
MOUSSE AU CHOCOLAT ET GLACE VANILLA (8) (9)  

 
7 

 
LOCAL CHEESE, WITH QUINCE AND WALNUTS /  
FROMAGE LOCAL, AUX COINGS ET NOIX (6) (9) 

 
8 

 
ICE CREAM / ASSORTIMENT DE GLACE (9) 
 
SWEET WINE REAL TESORO RT PEDRO XIMENEZ /   
VIN DOUX REAL TESORO RT PEDRO XIMENEZ 

 

 
    7 
 
    4 


