GEBARA MENU

(Full table / Table compléte)

STARTERS / ENTREES

(Choose 2 to share / Choisissez-en 2 a partager)
(3rd starter / 3eme entrée: +4€)

“Carrasco” Iberian Ham / Jambon ibérique “Carrasco”
Ham, mushroom, and mussel croquettes /

Croquettes de jambon, moules et champignons « ©
Foie mi-cuit with apple compote / Foie mi-cuit et sa compote de pommes *®
Grilled octopus with mashed potatoes /
Poulpe a la planche et sa purée de pommes de terre 0
Confit salad with apple / Salade de confit a lapomme @ *
Grilled king prawns / Gambas & la planche 2

FISH DISH / PLAT DE POISSON

Baked monkfish with garlic and oil dressing / Lotte au four et son refrito @t *

MEAT DISH / PLAT DE VIANDE

Beef tenderloin with truffled mash / Filet de beoeuf et sa purée truffée

DESSERT / DESSERT

(Choose 1/Choisissez-en un)

Lemon sorbet with Cava / Sorbet au citron au Cava
Baked cheesecake with ice cream / Gateau au fromage cuit et sa glace
Cold chocolate and walnut cake / Tarte semi-froide au chocolat et aux noix a
Yogurt cream with blueberry jam / Créme de yaourt et sa confiture de myrtilles
Assorted ice creams / Glaces assorties @
Homemade flan with ice cream / Flan maison et sa glace

PRICE: 43 € Bread and water included - VAT included
PRIX : 43 € Pain et eau inclus - TVA incluse

ALLERGENS / ALLERGENES:

Lupin/ Lupin {2 Celery / Céleri Peanuts / Arachides 1, Gluten/Gluten 2 Crustaceans /Crustacés @ Nuts/
Fruits a coque *: Sesame seeds / Graines de sésame Egg / CEuf Milk / Lait ¢4 Molluscs / Mollusques @ Mustard
/ Moutarde @t Fish /Poisson 4 Soy/Soja ® Sulphites / Sulfites



