
MENU TORRE 
Astelehenetik ostiralera eguerdian jai egunak eta abuztuko gauak izan ezik 

De lunes a viernes mediodía excepto víspera de festivo y agosto noches 
 

ENTRANTES 
Mendrezka entsalada piper erreekin / Ensalada de ventresca con pimientos asados 

 
Arrain sopa txirlekin / Sopa de pescado con almejas 

 
Kukulu entsalada, burrata eta sardina keetua /  

Ensalada de cogollos, burrata y sardina ahumada  
 

Onddoz beteriko ravioliak idiazabal saltsarekin /  
Raviolis caseros rellenos de hongos con salsa de Idiazabal 

 
Txangurro krepeak amerikar saltsarekin / Creps de txangurro con salsa americana 

 
Barazki salteatuak urdaiazpikoarekin / Verduras salteadas con jamón 

 
Itsas zapo eta barazkidun arroza / Arroz con rape y verduras 

 
Onddo eta tenperatura baxuan egositako arrautza eta ogi txigortuarekin  /  

Hongos y huevo a baja temperatura con migas  
 

PLATO PRINCIPAL 
Eguneko arraina / Pescado del dia 

Txipiroiak plantxan tipula konfitatuarekin / Chipirones con cebolla confitada 

Entrekota parrilan pipar eta patatekin / Entrecot a la parrilla con pimientos 
 

Masaila iberikoak patata purearekin / Carrilleras ibéricas con puré de patatas 

Azpizuna trufadun purea eta tipulatxo glaseatuekin (+5 €) /  
Solomillo con puré trufado y cebolla caramelizada (+5 €) 

 
Itsas erreboiloa labean / Rodaballo salvaje al horno (+5 €) 

Ahate konfita, sagar errea eta padroizko piperrak /  
Confit de pato, manzana salteada y pimientos de padrón 

 
Itsas zapoa bilbotar erara txirlekin / Rape a la bilbaína (+5 €) 

POSTRES 
Goxua Zumeltzegi 

Limoizko sorbetea “cava”-rekin  / Sorbete de limón al cava 
 

Labeko gazta tarta ahabia marmeladarekin / 
Tarta de queso con mermelada de arándanos 

 
Tartaleta txokolate zuridun moussarekin eta mango / 

Tartaleta de mus de chocolate blanco y frutas del bosque 
 

Denboraren fruitua / Fruta del tiempo 

Jogurt krema ahabia marmeladarekin /  
Crema de yogurt con mermelada arandanos 

 

Ogia, Ardoa (1/2 Bot) : Errioxako Crianza,  Rueda edo Gorria eta ura 
Pan, Vino (1/2 bot) Rioja Crianza, Rueda o Rosado y agua 

 
Salneurria / Precio: 20 € Bez barne / Iva incluido 

 


